
L E T ' S  B E G I N S A L A D S

M A I N  C O U R S E

H A W A I I A N
I N S P I R E D

 K A M U E L A
P R O V I S I O N  C O M P A N Y

PLUM WINE GLAZED PORK BELLY
クリスピー仕上げ、バナナケチャップと
キャロットジンジャーピューレを添えて

BEET "HAKU LEI"

SMOKED KONA SHRIMP LOMI LOMI
HEARTS OF PALM & TOMATO

TUNA SASHIMI DUO
HIRABARA FARMS WEDGE SALAD

NEW ZEALAND ROCK OYSTERS FLOWN FRESH 

BASKET OF HOME BAKED BREADS

RED CURRY HOKKAIDO SCALLOPS

CHINESE STYLE MAHI MAHI

AHI TUNA & FOIE GRAS

GRASS FED PRIME USDA 12oz RIB EYE 

 AUSTRALIAN LAMB CHOPS

BRICK OVEN CHICKEN HULI HULI

Chicken • 18
Shrimp • 23
Ahi Tuna • 32

BROILED KONA LOBSTER
HAWAIIAN FISHERMAN 

LILIKOI CURRY

CERTIFIED ANGUS 10oz NEW YORK

ROASTED PALA'AI & GNOCCHI
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スターター サラダ

メインディッシュ

豚バラの梅酒煮

スモークコナ産シュリンプのロミロミ

カムエラ産トマト、クラ産スイートオニオン⼊り
クレソンルアウソースで

マグロの刺⾝２種盛り

Aグレードのマグロとワル（ビンナガマグロ）の盛り合わせ
アボカド柚⼦胡椒ピューレと⽩醤油ポン酢で

ニュージーランド産岩牡蠣

新鮮な牡蠣（６個）を⽣牡蠣
または茹でた“ダイナマイト”スタイルで

⾃家製パンの盛り合わせ

⾃家製ウベパンデサルとウル�(パンの⽊)�ローフ

ビーツの“ハクレイ”サラダ

ローストゴールデンビーツ、プナ産ゴートチーズ、トマト、
キャンディーコートマックナッツ、ニンジン、レッドソレル

椰⼦の新芽とトマトのサラダ

地元ワイメア産トマト、リヒムイ⾵味の椰⼦の新芽、
焼きアボカド、ラヴァソルト、ココナッツヴィネグレット

ヒラバラファームのウェッジサラダ

地元ハワイ島ノース産ベビージェムレタスに
ダブルスモークベーコン、ブルーチーズ、
バターミルクチャイブドレッシングで

追加サラダトッピング

グリルチキン胸⾁
グリルコナ産シュリンプ

まぐろのたたき

北海道産ホタテのレッドカレー⾵味

ホタテ、ココナッツ⿊⽶、
ニンジンジンジャーピューレ、
レッドカレーヴィネグレット

マグロ＆フォアグラ

シェフロブが考案したユニークな
ペアリングをお楽しみください。

スターフルーツキムチとふりかけスノーと共に

マヒマヒ�中華スタイル

グリルしたマヒマヒ、すし飯、
リョクトウ、翡翠ソース、
ジンジャーネギソース

ハワイアン漁師⾵リリコイカレー

ロブスター、タイガーシュリンプ、
本⽇の地元産お⿂、パイナップルレリッシュ

ローストパラアイとニョッキ

地元産かぼちゃ(パラアイ)�のロースト、
ポテトニョッキ、マックナッツチーズ

コナ産ロブスターの炙り焼き

Otec�(海洋温度差発電)�により地元コナで
養殖されたサステイナブルロブスター

グラスフェッドプライムリブアイ(340g）

フィンガリングポテト、
マウンテンアップル＆プラム
ピノフォアレデュクション

窯焼きフリフリチキン

ハワイの⼈気料理、
パイナップル＆ハラペーニョの照り焼き

ウル�(パンの⽊)マッシュ添え

サーティファイドアンガスニューヨーク(280g)

キアヴェスモークウイスキーバター仕⽴て
カブのピューレと
スイスチャード添え

オーストラリア産ラムチョップ

地元産サヤインゲンのソテー、
タンジェリンとハラペーニョゼリーと共に

地元で獲れた
サステイナブルな

⾷材を使⽤しています。

本⽇のお料理に関する
質問は、サーバーに
お尋ねください。

ハワイサステイナビリティへの取り組み
KPCのスタッフ⼀同は、地元産⾷材と⽂化を融合させたダイニング体験でお客様に格別なひと時をお届けいたします。

シェフ ロバート・ラブ
レストラン⽀配⼈ デニース・ベネトス

�*⾁類、⿂介類、鶏卵等の⽣⾷またはそれに近い形での消費は
⾷中毒の危険性が⾼まる恐れがあることを予めご了承ください。

表⺬料⾦にはハワイ州消費税は含まれておりません。6名以上のグループのお客様には、18％のサービス料を予め加算させていただきます。



S P A R K L I N G  &
W H I T E  W I N E

R E D  W I N E
&  R O S É

VILLA SANDI 16

VEUVE CLICQUOT  28

C O C K T A I L S B E E R S  &  B R E W S

SONOMA-CUTRER  18

DECOY by DUCKHORN  15

MATANZAS  16

TERLATO FAMILY 18

CHATEAU Ste. MICHELLE  15

MEIOMI  16

WENTE SANDSTONE  15

COLUMBIA CREST H3  16

MURRIETA'S WELL   19

WHITEHALL LANE  18

TERRAZAS  14

FLEUR de MER  15

PANIOLO MANHATTAN  18

PINEAPPLE CUCUMBER GIMLET

MANGO MOJITO  18

KILAUEA  18

PINEAPPLE EXPRESS  18

AKAKA FALLS  18

MOANA MULE  18

BIG WAVE GOLDEN ALE

CASTAWAY I.P.A.

LONGBOARD LAGER 

M O C K T A I L S

PINEAPPLE SPRITZER  14

STRAWBERRY BASIL CITRUS

 K A M U E L A
P R O V I S I O N  C O M P A N Y

スパークリング＆⽩ワイン
(グラスワイン)

⾚ワイン＆ロゼ
(グラスワイン)

カクテル ビール＆ブリュー

ノンアルコールカクテル

ドライで爽やか、フルーツの味、きりっとした酸味

きりっとしたフローラルの⾹り、桃やアプリコット、ミネラル感

ピリッとしたシトラス、アップル、バレルスパイスのバランスのとれた味わい

レモン、アップル、パイナップルと軽いナッツ⾵味オークのレイヤー

グースベリー、グアバ、ピンクグレープフルーツにシトラスフィニッシュ

バニラで包み込んだ洋梨とシトラスの⾹り

ゴールデンアップル、洋梨、アカシアの花のアロマ

ヴィッラ�サンディ    
スパークリング イタリア、ヴェネト州

ヴーヴクリコ�イエローラベル
        ブリュット�フランス、ランス

ソノマ-カトラー       
  シャルドネ� カリフォルニア州、ソノマ

ディコイ・バイ・ダックホーン���������������
���������������������シャルドネ�カリフォルニア州、ソノマ

マタンザス��������������
����������������ソーヴィニヨンブラン�カリフォルニア州、ソノマ

テルラトファミリー   
       ピノグリージョ�イタリア、フリウリ

シャトー・サン・ミシェル             
リースリング ワシントン州、コロンビアヴァレー

メイオミ      
ピノノワール カリフォルニア州、ソノマ

ストロベリージャム、モカとバニラの⾹り

ウェンテ・サンドストーン            
メルロー カリフォルニア州、リバモア
熟したイチジク、ザクロと少量の⽩檀の⾹り

コロンビア・クレストH３            
カベルネソーヴィニヨン ワシントン州、ホースヘブンヒルズ
ブラックフルーツ、カラント、バニラ、ソフトなミネラル感のある重厚な味わい

ミュリエッタズ・ウェル            
レッドブレンド カリフォルニア州、リバモア
ブラックチェリー、ブルーベリー、クローブの味わい

ホワイトホールレーン・トレ・レオーニ             
レッドブレンド カリフォルニア州、ナパ

モカ、レッド＆ブラックフルーツの深い味わい、重厚な⾚ワイン

テラザス       
マルヴェック アルゼンチン、メンドーサ

ブラックベリーとヴァイオレットフラワーが⾹るとてもフルーティーな味わい

フルール・ド・メール            
ロゼ フランス、プロヴァンス

チェリー、スイカ、シトラスの⾹りのライトでフルーティーな味わい

パニオロ・マンハッタン             

パイナップルとキュウリのギムレット

地元産パニオロウィスキー、スイートベルモット、
ペイショーズ・ビターズ、ルクサドマラスキーノ・チェリー

  18

ボンベイサファイア・ジン、パイナップル、キュウリ、
ライムジュース、シンプルシロップ

LILIKOI MARGARITA  18リリコイ・マルガリータ
エラドゥーラ・テキーラ、オレンジキュラソー、ライムジュース、

リリコイピューレ、リヒムイをスノースタイルで

マンゴー・モヒート    
バカルディ・オチョ・ラム、フレッシュミント、

ライム、マンゴーピューレ

キラウエア
プロセッコにキャンディーコートした野⽣ハイビスカスを添えて

パイナップル・エクスプレス
ボンベイサファイア・ジン、レモンジュース、

ハニーシロップ、パイナップル

アカカ・フォールズ
アブソリュート・ウォッカ、マンゴーピューレ、パイナップルジュース

モアナ・ミュール
地元産オーガニックオーシャンウォッカ、グアバピューレ、

ライムジュース、ジンジャービール

コナ・ブリューイング・カンパニー�-�⽣ビール
ビッグウェーブ・ゴールデンエール����    10

コナ・ブリューイング・カンパニー�-�⽣ビール
キャスタウェイ�I.P.A.����    10

コナ・ブリューイング・カンパニー�-�クラフト瓶ビール
ロングボード・ラガー  ���    10

パイナップル・スプリッツァー
パイナップル、ミント、パイナップルジュース、

ライムジュース、ソーダウォーター

ストロベリーバジルシトラス   14

ストロベリー、バジルの葉、
レモンのしぼり汁、ライムジュース、ジンジャーエール

その他のお飲み物に関しては、
サーバーまでお尋ねください。


